
LEM
O

N
G

R
A

SS STICK DI PO
LLO, SALSA DI POMODORO 7

lem
ongrass chicken stick, tom

ato dressing 

TA
C

O
S D

I SA
LM

O
N

E, SA
LSA

 DI GUACAMOLE 9

salm
on tacos, guacam

ole sauce

G
A

M
B

ER
O

 IN
 TEM

PU
RA

, M
AIO

NESE AGLI AGRUMI 12

praw
ns tem

pura, citrus m
ayonnaise

C
R

U
D

ITÉ D
I V

ERD
U

RE BA
BY 9

baby vegetables crudité

M
IN

I B
U

R
G

ER
 D

I PO
RCHETTA 16

slow
 cooked pulled pork bun

FIN
G

ER FO
O

D

M
IN

I B
U

R
G

ER
 D

I M
A

N
ZO

 W
AGYU, SALSA DELLA CASA 18

w
agyu sliders, house sauce

C
U

B
ETTI D

I TO
N

N
O

, SA
LSA

 A
L CURRY 9

tuna pops, curry sauce

PA
TA

TIN
E FR

ITTE 6

french fries

O
STR

IC
H

E “C
A

D
O

R
ET”(3 PZ.) 15

“cadoret” oysters (3pc.)

C
A

V
IA

LE O
SETR

A
 “PISA

N
I D

O
SSI” 22

“pisani dossi” osetra caviar

M
EZ

ZO
 A

ST
IC

E 
ARROST

O (3
00gr.),

 VERDURE THAI 36

ha
lf

 r
oa

st
ed

 lo
bs

te
r (

30
0gr.)

, th
ai vegetables

TARTARE DI M
ANZO

, Q
U

IN
O

A
, C

R
EM

A
 D

I A
V

O
C

A
D

O
 22 (half pz. 12)

beef tartare, quinoa, avo
cad

o
 cream

B
R

ES
A

O
LA

, R
UCOLA

 SELVATICA, SCAGLIE DI PARMIGIANO INVECCHIATO 36 M
ESI 21 (half pz. 11)

br
es

ao
la

, w
ild

 ro
ck

et sa
lad, 36 months aged parmesan cheese

TA
G

LIE
R

E
 D

I FO
R

M
A

G
G

I: PA
G

LIETTIN
A

 PIEM
ONTESE DOP, GORGONZOLA, RICOTTINA, TOMINO, PARMIGIANO INVECCHIATO 36 MESI, M

OSTA
RDA 18

 (h
al

f p
z.

 10
)

cheese selection: pagliettina piem
ontese dop, gorgonzola, small ricotta, tomino, 36 months aged parmesan cheese, m

osta
rda

RISOTTO ALLA MILANESE, TARTARE DI GAMBERO ROSSO CRUDO, SCORZA DI LIM
O

N
E 24 (half pz. 13)

sa�ron risotto, raw red prawn tartare, lemon zest

M
A

C
C

H
E

R
O

N
C

IN
I A

LL’A
RRA

BBIATA 18 (half pz. 10)

arrab
b

iata tom
ato sauce m

accheroncini

CARRÉ DI AGNELLO, R
ISO V

ENERE, S
ALS

A
 A

L 
CU

R
RY

 3
3

rack of la
mb, v

enere
 ri

ce
, c

ur
ry

 s
au

ce

M
ILANESE, RUCOLA SELVATICA, POMODORINI CONFIT 33

veal milanese, wild rocket salad, pickled tomatoes

C
ULATELLO DI ZIBELLO, PANE ARABO 22 (h

alf 
pz. 

11
)

culatello di zibello, arab bread

T
U

N
A

 T
A

TA
K

I, 
C

O
N

C
A

SS
É

 D
I P

O
M

O
D

O
R

I C
IM

EL
IO

, C
RU

M
BLE

 D
I O

LI
VE TA

GGIA
SCHE 12

SM
A

LL
 P

LA
TE

S
tu

na
 t

at
ak

i, 
he

ir
lo

o
m

 t
om

at
oe

s 
co

nc
as

se
, t

ag
gi

as
ca

 o
liv

es
 c

ru
m

bl
e

TA
R

TA
R

E
 D

I B
R

A
N

Z
IN

O
, B

U
R

R
A

TA
, P

ER
LA

G
E 

D
I P

ES
TO

 14

se
a 

b
as

s 
ta

rt
ar

e,
 b

ur
ra

ta
, p

es
to

 p
er

la
ge

F
IL

E
T

T
IN

I D
I P

O
LL

O
 IM

PA
N

A
TI

, S
A

LS
A

 B
A

RB
EQ

UE 
10

ch
ic

ke
n 

nu
g

g
et

s,
 b

ar
b

eq
ue

 s
au

ce

S
A

L
M

O
N

E
 C

O
N

F
IT

 IN
 C

R
O

ST
A

 D
I E

RB
E,

 P
IC

KL
E 

DI V
ERDURE H

OMEMADE 11

he
rb

-c
ru

st
ed

 s
al

m
on

 c
on

fit
, h

om
em

ad
e 

pi
ck

le
d 

ve
ge

ta
bles

P
O

LI
P

O
 A

LL
A

 G
R

IG
LI

A
, P

U
R

È 
A

L 
PI

ST
ACC

HIO
, C

APPERI 13

g
ri

lle
d

 o
ct

o
p

us
, p

is
ta

ch
io

 p
ur

ée
, c

ap
er

s

CLUB SANDWICH CLASSIC
O, P

ANE IN
TE

GRA
LE

 2
4

RADIO SANDWICHES (s
er

vit
i c

on 
pa

ta
tin

e 
fr

itt
e 

/ 
se

rv
ed

 w
ith

 f
re

nc
h 

fr
ie

s)

classic club sa
ndwich, b

rown b
re

ad

TOAST CLASSICO PROSCIU
TTO

 E
 F

ORM
AGG

IO
, P

A
N

E 
B

IA
N

C
O

 2
0

ham and cheese classi
c to

as
t, w

hite
 b

re
ad

SANDWICH CON FORMAGGIO
 M

ANOURI, Z
UCCHIN

E 
M

A
R

IN
AT

E 
22

manouri c
heese sa

ndwich, p
ick

led
 co

ur
get

te


